
 

 

 

  

 

 

Cameriere 
 

 

INDIRIZZO: turistico-alberghiero 

PROGRAMMA: cameriere 

DURATA:  3 anni 

QUALIFICA: scuola media superiore professionale di terzo grado 

 

SBOCCHI PROFESSIONALI: prepara l'alunno per il mercato del lavoro 
nell'ambito turistico-alberghiero presso gli 
impianti turistico-alberghieri e le varie aziende 
del settore (agroturismi, ristoranti…). 



 

 

 

Codice: 071353

N. p.
A I II III

A - 1 306 3 3 3
A - 2 306 3 3 3
A - 3 204 3 2 2
A - 4 70 2
A - 5 102 2
A - 6 102 1 1 1
A - 7 70 2 1 1

1160 14 12 10
B

B - 1 137 2 1 1
B - 2 204 2 2 2
B - 3 32 1
B - 4 35 1
B - 5 32 1
B - 6 64 2
B - 7 35 1
B - 8 32 1
B - 9 102 1 1 1
B1

B1 - 1 17.0 0.5
B1 - 2 18.0 0.5
B1 - 3 102 1 1 1
B1 - 4 35 2 1

845 9 8 10
C
C1

C1 - 1 35 35
C1 - 2 35 35 35
C1 - 3 70 70

C2
C2 - 1 620 220 240 160
C2 - 2 540 625 640

2600 900 900 800
4605 1565 1600 1440

Tecnologia della professione

TOTALE C

Bonton
Arte culinaria
Fondamenti di computeristica

Nell'impianto alberghiero

Insegnamento pratico
A scuola: Servizio alberghiero con esercitazioni

Patrimonio storico - culturale

Programma: TURISTICO ALBERGHIERO

Lingua e letteratura italiana
Lingua croata

Religione/etica
Cultura fisico-sanitaria
Politica ed economia

C1 - Esercitazioni a scuola

Gestione e organizzazione del ristorante
Contenuto opzionale

Fondamenti d' igiene

TOTALE B

Marketing nel turismo

Esercitazioni e insegnamento pratico (ore annuali)

Chimica
Merceologia e alimentazione
Biologia con ecologia

TOTALE A
Contenuti teorico-professionali con insegnamento opzionale
Matematica della professione
II lingua straniera (tedesco)
Geografia turistica
Psicologia del lavoro e comunicazione 

TOTALE (fondo annuale delle ore) A + B + C

Professione: CAMERIERE - MIU

Materia
Tot.annuale

CLASSE
Contenuti generali

I lingua straniera (inglese)
Storia

Enologia con gastronomia

 


